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,dRote Grütze mit Vanillesauce

Vanillequarkspeise
Sonntag, 5. Juni 2022

Truthahnsteak gebraten mit Gemüse, Rahmsauce 
und Salzkartoffeln

Mirabellenkompott
Samstag, 4. Juni 2022

Bratwurst mit 
gestovten Kohlrabigemüse,

Rahmsauce und 
Kartoffelpüree

Kräftige Nudelsuppe
mit Eierstich und Gemüse

Fruchtjoghurt
Freitag, 3. Juni 2022

Ruccula
Süßkartoffelschnitte mit 

Basilikumsauce und 
Salat

Seelachsfilet gebraten mit 
Dillsauce, Salat und 

Salzkartoffeln

Frischobst
Donnerstag, 2. Juni 2022

Lebergeschnetzeltes 
vom Schwein mit 

Gemüse und 
Kartoffelpüree

Gekochte Eier 
mit Senfsauce, Rote

Bete und Kartoffelpüree

Birnenkompott
Mittwoch, 1. Juni 2022

Rinderhacksteak mit 
Balkangemüse, 
Rahmsauce und 
Kartoffelpüree

Deftiger Möhren-
Kartoffeleintopf mit 
Kasselerwürfel und 

Bockwurst

Pfirsichkompott
Dienstag, 31. Mai 2022

Putensteak "Hawaii" mit 
Käse und Ananas

überbacken, Currysauce 
und Reis

Szegediner Gulasch
mit Sauerkraut 

und Kartoffelpüree

Alaska Seelachsfilet 
in Backteig mit 
Remoulade und 

Kartoffelsalat

Tortellini in 

www.hausamblink.de

Schinken-Sahne-Sauce
mit Gemüse

Der Ort für Ihre Feierlichkeit!

Unser täglicher Mittagstisch
30.05.-05.06.2022

Montag, 30. Mai 2022

       (von Montag bis Samstag jedes Gericht für 13,50 Euro, Sonntag 16,50 €, dazu reichen wir eine Tagessuppe)

                   i) Senf j) Sesam k) Krebstiere l) Soja m) Weichtiere n) Schwefel, Sulfit o)evtKontamination f

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoffe 2) Geschmacksverstärker 3) Farbstoffe  

                   4) Phosphat 5) Nitritpökelsalz 6) Ascorbinsäure 7) Citonensäure 

 Änderungen und Irrtürmer vorbehalten. 

Allergene:    a) Gluten b) Ei c) Nüsse d) Laktose e) Erdnuss f) Fisch g) Lupine h) Sellerie  

http://www.hausamblink.de/

